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Tassa uutiskirjeessa kerromme lahiruokaan liittyvien uutisten lisaksi muun muassa hankkeen
verkostotilaisuuksista ja lahiruokaan liittyvan kuluttajatutkimuksen tuloksista.

Herkkujen Suomi 2011 - tapahtuma tuo maakuntien herkut ja suomalaisen ruoan Helsingin
ydinkeskustaan elokuussa. Maakuntien osastoilla paikalliset yrittajat esittelevat ja myyvat
maakuntiensa herkkuja. Uutiskirjeesta loytyvalla linkilla voit ilmoitta meille kiinnostuksestasi
osallistua Uudenmaan osastolle.

Euroopan unionin laatupolitiikan uudistamisen yhteydessa komissio selvittaa parhaillaan,
minkalaisia hankaluuksia suoramyyntia harjoittavat tuottajat kohtaavat ja mita odotuksia
tuottajilla on. Selvityksen tuloksena komissio paattaa tarvittavista jatkotoimista suoramyynnin
edistamiseksi jasenmaissa. Olisiko teilla vastauksia/ideoita naihin kysymyksiin? Tasta uutiskir-
jeesta loydat kyselyn pientuottajien harjoittaman suoramyynnin mahdollisuuksien parantamis-
esta, vastausaikaa 9.3.2011 saakka jonka jalkeen toimitamme vastaukset eteenpdin Maa- ja
metsatalousministerioon.

Ajatus lahiruoka-vaihtoehtojen esiin tuomisesta ravintoloissa yhtenaisen ateriakohtaisen tunnis-
teen avulla tuli esille verkostotilaisuuksissamme. Turussa on jo tartuttu toimeen ja lanseerattu

1.2.2011 yhteinen tunniste a la carte - listan lahiruoka-vaihtoehdolle. Olisiko sama mahdollista

Uudellamaalla?

Paikalliset tuottajatorit ovat olleet suosittuja muun muassa Inkoossa ja Loviisassa. Hyvat koke-
mukset ovat innostaneet kehittamaan tuottajatori -toimintaa. Ita-Uudenmaan kylat ja paikal-
liset ruokatuottajat kehittavat Loviisassa kesatorista ymparivuotista kuukausittain toistuvaa
tapahtumaa. Inkoossa puolestaan suunnitellaan Farmers’ Market -tyyppisen tuottajatoritoimin-
nan kaynnistamista.

Onko omalla alueellanne vastaavaa toimintaa? Tulisiko olla? Kertokaa meille!

Valmisteluhankkemme jatkuu huhtikuun loppuun. Valmisteltavassa hankkeessa (2011 - 2013) pai-
notetaan lahiruoan nakyvyyden ja tunnistettavuuden parantamista Uudellamaalla, lahiruokaan
liittyvaa tiedotus- ja valmennustoimintaa, seka verkostojen rakentamista yhteistyossa alueellis-
ten ja paikallisten toimijoiden kanssa.

Uutiskirjeessa on listattuna myos muutamia mielenkiintoisia tapahtumia.

Mukavaan kevaan jatkoa!
Susanna Ba

p. 0440 839 770
Susanna.ba®@laurea.fi
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Verkostotapahtumien satoa

Hameen ja Uudenmaan hanketoimijoiden verkostotapaamisessa Hameenlinnassa 26.1.2011 keskusteltiin alueiden eroavuuksista ja
yhteistyomahdollisuuksista lahiruoka-toiminnassa. Keskustelijoita puhutti hankkeiden keskindisen viestinnan ja verkostoitumisen
parantaminen seka yhteistyo koulutuksen suunnittelussa ja toteutuksessa. Liiketoiminnan nakokulmasta kehittamiskohteina nahtiin
erityisesti lahiruokatarjonnan tunnistettavuuden seka logististen ratkaisujen kehittaminen.

Helmikuun paikallistilaisuudet Espoossa, Hyvinkaalla, Keravalla ja Lohjalla kerasivat yhteensa noin 50 osallistujaa. Lisaksi Man-
tsalassa oli oma lahiruoka-tilaisuus. Virikepuheenvuoroissa esiteltiin tuottajien ja asiakkaiden valissa toimivia vaihtoehtoja. Tilaisu-
uksien sisallot ja keskustelunaiheet suuntautuivat osallistujien mukaan.

Espoossa Jyrki Hasila He-Vi Hasilasta painotti asiakastarpeiden kuuntelun ja verkostojen rakentamisen tarkeytta liiketoiminnan kas-
vun lahteena. Han kertoi heidan toimittavan tuotteita mm. markettien lahiruokahyllyihin seka suurtalouskeittioihin ja etsivan uusia,
yksilollisia ja kasvollisia tuotteita valikoimiinsa. Keskusteluissa etsittiin ratkaisuja kuluttajan lahiruoka-valintojen mahdollistamiseksi
kaupassa ja ravintolassa, lahiruoan kysynnan ja tarjonnan kohtaamiseen seka yhteistyoverkostojen rakentamiseen.

Hyvinkaalla Jani Raatikainen L&J Alastalosta nosti myos asiakkaiden tarpeiden pohjalta lahtevan tuotekehityksen, joustavuuden ja
toimitusvarmuuden avainasioiksi toiminnassa suurkeittioiden kanssa. Paikalla olleet suurkeittioasiakkaat vahvistivat omalta osaltaan
nakemyksiad. Keskusteluissa etsittiinkin ratkaisuja yhteistyon kehittamiseksi jalostajien ja suurtalouskeittididen kesken ja ideoitiin
uusia lahiruoka-puolivalmisteita suurkeittiokayttoon. Lisaksi pohdittiin paikallisten toimintaryhmien ja lahiruoka-toimijoiden yh-
teistyomuotoja seka yritysrenkaiden ja pilottihankkeiden kaynnistamismahdollisuuksia.

Keravalla Seuturuokaa saatavaksi - hankkeen projektipaallikko Paivi Saalasto Turun AMK:sta

kertoi kokemuksia ESR-rahoitteisesta hankkeesta. Loimaan hankkeessa kehitettiin toimintamalli seutukunnassa tuotetun ruoan
saamiseksi kauppoihin seka kunnan ruokahuoltoon. Tassa mallissa yksi paikallinen ruoan tuottaja otti vastatakseen useiden tuotta-
jien tuotteiden toimituksen ja esillepanon yhteistyokaupassa. Loimaan kokemusten pohjalta kaydyssa keskustelussa todettiin, etta
vastaavantyyppisen toimintatavan soveltuvuutta pitaisi testata myos Uudellamaalla. Keskustelussa nousi esille myos Ita-Uudenmaan
Kylat ry:n ja paikallisten ruokatuottajien kehittama toimintatapa Loviisassa, jossa kesdinen maatilatori on kehittynyt ymparivuo-
tiseksi kuukausittain toistuvaksi tapahtumaksi paikallisen kaupan pihalla.

Lohjalla pieni mutta sitoutunut ryhma keskusteli alueen lahiruoka-tarjonnan lisadamisen ja matkailullisen hyodyntamisen mahdol-
lisuuksista. Lahiruoka tuotteita ja tuottajia kaivataan lisaa, samoin yhteistoimintaa tuottajien ja matkailupalvelujen tarjoajien, tap-
ahtumajarjestajien, ravintoloiden ja kokouspalvelujen tarjoajien kesken. Yhteistyo paikallisten kylayhdistysten ja toimintaryhmien
seka Slow Food -liikkeen kanssa nousi vahvasti esiin. Logistisiin ja markkinoinnin haasteisiin toivottiin tukea.
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Laurean opiskelijoiden kanssa yhdessa toteutettu kuluttajatutkimus avaa kuluttajien mielikuvia lahiruoasta Uudenmaan alueella
asuvien keskuudessa.

Kuluttajatutkimuksen tavoitteena oli kuluttajien lahiruokaan liittyvien arvostusten ja valinta-(ostopaatos-)kriteerien selvittaminen
haastattelun ja kyselyn keinoin ostopaatostilanteissa.

Kuluttajatutkimusten tuloksia hyodynnetaan lahiruoan ja arvolupausten maarittamisessa seka verkostojen rakentamiseen liittyvassa
projektiviestinnassa.

Yhteisesti suunniteltu kuluttajatutkimus toteutettiin ja raportoitiin opintojaksoilla neljalla paikallisalueella (Espoo, Lohja, Kerava,
Hyvinkaa > yhteensa 234 haastateltua). Kullakin paikkakunnalla tutkimus tehtiin kolmessa eri kaupassa tai torilla.

Paikallisten tulosten vertailu ja raportointi, yhteenveto alueellisesti.

Tutkimuksessa kysyttiin muun muassa kuluttajan valintakriteereista, minkalaisia mielikuvia lahiruoka hanessa herattaa ja lahiruoan
tunnistamisesta.

Mielenkiintoinen tulos oli se etta yleisesti reilusti yli puolet haluaisi, etta lahituotteiden
tunnistettavuutta parannettaisiin ja noin neljannes vastaajista kaipasi tietoa
tuotteista ja tuottajista.

Tunnistettavuudesta

Tunnistettavuutta toivottiin parannettavan tuotteiden esillepanon ja markkinoinnin avulla.

Espoossa noin kolmannes ei tiennyt mista ostaa lahiruokaa, kun taas Hyvinkaalla, Keravalla ja Lohjalla lahiruoan myyntipaikat tiedet-
tiin paremmin.

Mielikuvia ldhiruoasta

Lahiruokatuotteet ovat tuoreita ja maukkaita
Lahiruokatuotteiden alkupera on tiedossa >lahella tuotettua, kotimaista

Mitkd kolme asiaa saisi teiddt valitsemaan lGhiruokatuotteen

Hinta >edullisemmat tuotteet

Helpompi lahiruoan tunnistettavuus

Helpompi saatavuus; suurin osa kuluttajista ei halua lahtea ostamaan lahiruokaa muualta kuin lahikaupasta
Kotimaisuus ja tuoreus
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Mistd ja miten lahiruokaa ammattikeittioihin, kauppoihin, suoraan kuluttajalle? Esimerkkeja toteute-
tuista ratkaisuista

Logistiikka on usein haasteena paikallistuottajalle. Miten ratkaista tuotteiden toimitus asiakkaille, kun yksittaista asiakasta kohden
maarat ovat pienia ja pakkaamiseen, myyntiin ja toimituksiin tuntuu kuluvan kohtuuttomasti aikaa.

Alle on koottu esimerkkeja erilaisista tuottajan ja asiakkaan valiin sijoittuvista toimintamalleista ja toimijoista.
1. Lahiruokaa suurkeittioihin, ravintoloihin, catering-toimijoille

Haasteina tuottajalle on muun muassa tarjouksiin ja kilpailutukseen liittyvat vaikeudet, asiakastarpeiden tunteminen, jatkojalostus-
mahdollisuuksien puute, viranomaismaaraysten tuntemus, seka tasalaatuisuuden ja toimitusvarmuuden haasteet.

Asiakkaat tunteva ja tarpeet ymmartava jatkojalostaja tai eri tuottajien tuotteet kokoava jakelija voi toimia osaavana myynti- ja
jakeluorganisaationa

L&J Alastalo on Hausjarvella toimiva, kotimaisia juureksia ja vihanneksia jatkojalostava ja valittava yritys

He-Vi Hasila Lammilla ostaa tuottajilta hedelmia, vihanneksia ja juureksia ja myy eteenpain suurtalouskeittioihin, ravintoloille ja
vahittaiskauppaan.

Vainion teurastamo Orimattilassa teurastaa, pakkaa, ostaa ja myy lihaa. Toimittaa tukkuun, suurtalouskeittioon, ravintoloihin ja vahit-
taiskauppaan.

Seulo palvelut toimii logistiikka- ja tietojarjestelmakumppanina pientuottajille HoReCa, vahittaiskauppa ja kuluttajamarkkinoilla

Polvijarven herkku, Pohjois-Karjalan lahiruokalahettamo ja kuivaamo. Toimittaa Pohjois-Karjalaista ruokaa kaupunkien ravintoloihin ja
kauppoihin

Tukkutoimittajia

Heinon Tukku toimittaa ravintoloille, ammattikeittioille ja jalleenmyyjille. Kehittdaa mm. tuottajatietojen yhdistamismahdollisuuksia
lahiruokatuotteisiin.

Luomutukku sijaitsee Espoossa ja toimittaa luomutuotteita suurkeittioon, kauppaan, hotelliin ja ravintolaan.

Tukkutori Helsingissa toimii HoReCa-sektorin hankintapaikkana. Rakentaa Hyvan ruoan keskusta, jonka tarkoitus valmistua vuonna
2015

2. Lahiruokaa kauppoihin

Kauppa on kiinnostunut lahiruokatuotteista, mutta kokee, etta tuottajien loytaminen on ongelmallista. Toisaalta tuottajalla ei ole
tietoa kiinnostuneista kaupoista eika kaupan valikoimiin paasykeinoista. Sopimukset, kuljetukset, toimituserat, tasalaatuisuus ja
toimitusvarmuus ovat haasteina taallakin. Lisaksi lahiruokatuotteiden nakyvyys myymaloissa on usein vahaista.

Esimerkkeja lahiruokaa tarjoavista myymaloista

K-kauppa K-kauppiaat haluavat olla vahvoja toimijoita lahiruoka-asioissa. Muun muassa K-Supermarket Kalaasi Mantsalassa
haluaa lisata lahiruokatarjontaa ja nostaa myos lahiruokatuotteet nakyviin myymalan valikoimissa

S-market, Lahden ja Asikkalan S-marketit panostavat lahiruokatarjontaan

Kylakaupat, oman kylan tuotteet ovat Jontten kylakaupan myyntivaltti Lapinkylassa

Maatilamyymalat, esimerkiksi Maatilapuoti Kirkkonummella, ovat tunnelmallisia ostospaikkoja

Esimerkkeja (aiemmin mainittujen lisaksi) kauppaan toimittavista jakelijoista:

Seuturuokaa saatavaksi hankkeessa Loimaalla yksi tuottajista hoitaa kaikkien mukana olevien tuottajien tuotteiden toimituksen ja
esillepanon myymaloissa

Vauhditus, markkinoi itsedan uudenlaisena osto- ja myyntikanavana vahittaiskaupan sektorille
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3. Lahiruokaa suoraan kuluttajille
Lahiruokaa verkosta kotiin kuljetettuna? Haasteina usein pienet volyymit, tunnettuuden ja nakyvyyden puute
Esimerkkeja (aiemmin mainittujen lisaksi) lahiruokaa tarjoavista verkkokaupoista

Makumaku lahi- ja luomuruoan verkkokauppa, joka tarjoaa kuljetuksen noutopisteeseen tai lisamaksusta kotiovelle. Toimii
toistaiseksi vain paakaupunkiseudulla.

Svarfvarsin verkkokauppa Karjaalla toimittaa oman tilan ja toisten tuottajien luomuelintarvikkeita Lansi-Uudellemaalle ja
paakaupunkiseudulle.

Labbyn kartanon verkkokauppa Pernajassa toimittaa mm. luomulahiruokaa lahialueille, paakaupunkiseudulle ja postin kautta muualle-
kin. Tilapuoti avaa ovensa 1.4.2011.

Osuuskunta Oma Maa myy verkkokaupan kautta lahi- ja luomutuotteita kotiinkuljetuksella Helsingin, Espoon, Kauniaisten, Vantaan,
Sipoon, Keravan, Porvoon, Tuusulan, Jarvenpaan, Nurmijarven ja Hyvinkaan alueella.

Metsarannan tilalta Charolais-lihaa suoramyyntia toimitettuna PK-seudulle, Lahden, Orimattilan, Sipoon ja Porvoon lahialueille.

4, Lahiruoka matkailutuotteena

Alueellista matkailutarjontaa vahvistaa mahdollisuus kytkea paikallisten tuottajien herkulliset tuotteet ja tarinat osaksi matkailutuot-
teita. Alueellisten ruokabrandien rakentaminen ja erilaiset kaupunki- ja maakuntamenut seka ruokatapahtumat voivat olla tarkea
alueellisen matkailun vetovoimatekija.

Kaupunkimenut Uudellamaalla, omia paikallisiin tuotteisiin perustuvia kaupunkimenuita tarjoavat Helsinki, Espoo, Kirkkonummi ja
Hanko
http://www.tasteoffinland.fi/Suomeksi/Taste_of_Finland_-ravintolat

TULEVIA TAPAHTUMIA

Herkkujen Suomi 2011-tapahtuma elokuussa Helsingissd, ilmoittaudu esittelemaan tuotteitasi

Maa- ja metsataloustuottajain Keskusliitto MTK ja elintarvikealan yhteistyoverkosto jarjestaa Herkkujen Suomi ruoka- ja maas-
eututapahtuman Helsingissa 26.-27.8.2011. Tapahtuma tuo maakuntiemme herkut ja suomalaisen ruoan Helsingin ydinkeskustaan
Rautatientorille ja Kaisaniemen kentalle. Taiteiden y0 jarjestetaan samaan aikaan perjantaina joten tapahtumaan odotetaan suurta
kavijamaaraa. Lisainfoa tapahtumasta: www.mtk.fi/herkkujen_suomi

Kokoamme tietoja Uudenmaan alueen yrityksista, joilla kiinnostusta esitella ja myyda tuotteitaan maakuntateltassa. Alustavan kiin-
nostuksen voi ilmoittaa oheisella lomakkeella https://elomake3.laurea.fi/lomakkeet/3702/lomake Ilmoittautumisella varmistat, etta
saat tiedon valmistelun aikatauluista ja etenemisesta. Lampimasti tervetuloa mukaan!
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10.3.2011 Lahiruoka-tuottajatapaaminen Loviisassa
10.3 2011 klo 15.00 Lahiruoka-tuottajatapaaminen Loviisaan ravintola Degerby Gillessa (Sepankuja 4)

Kaikille itauusmaalaisille lahiruoan tuottajille alkutuottajista jalostajiin. Tervetuloa miettimaan alueellisen lahiruokatuotannon
logistisia haasteita ja yhteisia tavoitteita seka mahdollisten yhteistyokumppaneiden vaatimuksia tarjolla olevien raaka-aineiden ja
elintarvikkeiden suhteen.

Lisatietoja: http://www.ita-uudenmaankylat.fi/categories.asp?document_id=3539&cat_id=80
Ilmoittautuminen 9.3.2011 mennessa osoitteeseen info@itukylat. fi

23.3.2011 Luomupadiva

Luomubrandilla kauppaan

- Vuoden tarkein luomutapahtuma.Tule ja katso luomun tulevaisuuteen! Hanasaaren kulttuurikeskus, Helsingin ja Espoon valissa.
www. luomuliitto.fi

15. -17.4.2011 Turun saaristolaismarkkinat
http://www.silakka.info/turun_saaristolaismarkkinat

30.9-2.10.2011 Sika Hienot Ruokamarkkinat Inkoossa.

Mukana myos lasten maatalousnayttely.
Slow Food Uusimaa ja Bo pa landet -jarjestaa
www.mangsgard.fi www.slowfoodvastnyland.org
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AJANKOHTAISTA

EU haluaa lahiruoalle oman merkinnan

Lahiruokajarjestelmilla on tulevassa yhteisessa maatalouspolitiikassa merkittava osuus ja alueiden komitealta tilattiin lausunto
lahiruoan kehittamisesta. Lausunnossa suositellaan etta lahiruoalle luodaan oma merkintansa. EU :n yhteinen paikallistuotteen tun-
nus tai symboli kertoisi kuluttajille ja tuottajille, etta elintarvike olisi hyvaksytty lahiruoaksi.

Laaditussa lausunnossa viranomaisille ehdotetaan merkittavaa roolia lahiruoan merkinta- ja hyvaksymismenettelyssa. Lupaprosessit
tuotaisiin paikallis- ja alueviranomaisten tasolle.

Yhteistyota esitetaan alueellisten sidosryhmien kuten Leader-ryhman, tuottajaorganisaation tai kauppakamarin kanssa. Lahiruokaan
liittyvasta tiedottamisesta ja seurannasta vastaisi Euroopan maaseudun kehittamisverkosto. Lausunnossa ehdotetaan lisaksi erillista
EU-tukea lahiruoan tuottamiseksi ja markkinoimiseksi.

Kysely / Pientuottajien harjoittaman suoramyynnin mahdollisuuksien parantaminen, deadline 9.3.2011

Nyt on mahdollisuus vaikuttaa siihen, miten pientuottajien mahdollisuuksia suoramyyntiin parannettaisiin.

Euroopan unionin laatupolitiikan uudistamisen yhteydessa komissio selvittaa parhaillaan, mita hankaluuksia suoramyyntia harjoittavat
tuottajat kohtaavat, mita odotuksia tuottajilla on seka miten Euroopan unionin toimet voisivat talla alueella jatkossa ratkaista naita
ongelmia.

Kyselylla halutaan koota jasenvaltioiden mielipiteet seka ymmartaa paremmin se kuinka Euroopan unionin toimet talla alueella
voisivat jatkossa muotoutua.
Selvityksen tuloksena komissio paattaa tarvittavista jatkotoimista suoramyynnin edistamiseksi jasenmaissa.

Olisiko teilla vastauksia/ideoita naihin kysymyksiin? Vastaukset toivomme viimeistaan keskiviikkona 9.3. 2011 oheisin linkin kautta
https://elomake3.laurea.fi/lomakkeet/3705/lomake.html jotta ne saadaan eteenpain toimitettavaksi Maa- ja metsatalousminis-
terioon missa niista tehdaan kooste Euroopan Komissioon.

Tuottajatori-toiminta kaynnistymassa Lansi-Uudellamaalla

Inkoossa kokoonnuttiin 3.3.2011 keskustelemaan Farmers’ Market - tyyppisen tuottajatori-toiminnan kaynnistamisesta seka suun-
niteltiin lokakuun ruokamarkkinoita. Lisatietoja Tuottajatori-toiminnasta Seija Ravanti 040 134 3858 ravantievents@lohjansaaristo.fi
ja Ruokamarkkinoista Harriet Nordstrom

gsm 040-546 4786 mangs.gard@kolumbus. fi

Paras Kala -hanke kaynnistynyt

Etelda-Suomen Kalatalousryhma ESKO on yhdessa 10 ammattikalastusyrittdajan kanssa kaynnistanyt Paras Kala -hankkeen, jonka
tarkoituksena on lisata kuluttajien kiinnostusta paikallisesti pyydystettyyn luonnonkalaan. Hanke on lahiruoka-hanke, jossa pyritaan
minimoimaan tuotteen kuljetus- ja kasittelytarpeita, lisddmaan tuoreen kalan saatavuutta ja myos lisadamaan tietoa ja kysyntaa pai-
kallisesti pyydystettyyn kalaan. Talla hetkella vain 7% kaikesta Suomessa kulutetusta kalasta on kotimaista luonnonkalaa.

Hanke toteutetaan koko Suomenlahden rannikon alueella. Viela toiminnassa olevia ammattikalastajia on satakunta, ja joka paik-
kakunnalta tulisi olla mahdollisuus ostaa oman alueen tuoretta kalaa.

Lisatietoja:

Esko Taanila

Etela-Suomen kalatalousryhma ESKO
040 5085784

esko.taanila@pp.inet.fi

Makujen Suomi - karttaesite ilmestynyt

Vuoden 2011 Makujen Suomi - Taste of Finland -karttaesite on ilmestynyt. Kartasta l0ytyy suomalaisille hyvan ruuan ystaville ja
matkailijoille vuoden 2011 Taste of Finland- ja Taste of Finland Province -ravintolat. Tana vuonna kartassa esitellaan uutuutena myos
sellaisia Hyvaa Suomesta -joutsenlipputuotteita valmistavia yrityksia, joissa voi kdayda ostoksilla. Lisaksi mukana on myos lahiruoka- ja
maatilatoreja.

Lisatiedot: http://www.tasteoffinland.fi/WebRoot/1059259/tof_sisaltosivu.aspx?id=1196047
Lansi-Uudenmaan lahiruokaluettelo nyt myos sahkoisessa muodossa

Slow Food VastNyland ja Uusimaa-Nyland -
http://www.slowfoodvastnyland.org/index.php?lang=fi
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Haluatko tiedottaa tapahtumastasi uutiskirjeessamme? Ilmoita tapahtumasta seuraavasta linkista, niin lisaamme sen
uutiskirjeeseen:
https://elomake3.laurea.fi/lomakkeet/2882/lomake.html

Saitko kirjeen valitettyna? Liity postituslistalle seuraavan linkin kautta, niin varmistat kirje~iden saannin jatkossa suor-
aan meilta omaan postilaatikkoosi.

Kirjeen tilaaminen ei velvoita mihinkaan.

https://elomake3.laurea.fi/lomakkeet/2884/lomake.html

Etko halua jatkossa saada uutiskirjetta?
https://elomake3.laurea.fi/lomakkeet/3006/lomake.html



